
ENTRÉE S

entrée du jour uniquement au déjeuner... 22€ 

la frisée aux lardons, croûtons dorés... 18€  

dim sum aux crevettes 5 pièces... 19€ 
raviolis japonais aux légumes 5 pièces... 19€  

très gros escargots de bourgogne, beurre persillé 6 pièces... 22€  
betterave & avocat en carpaccio, vinaigrette... 23€  

salade de champignons, jeunes pousses d’épinards... 24€  

salade de quinoa, avocat, mangue, épinards & herbes fraîches... 24€  

salades d’artichauts « petit violet », fenouils crus & copeaux de parmesan... 24€ 
avocat & chair de crabe relevée... 27€ 

carpaccio de «yellow tail», sauce ponzu & kombawa... 28€ 

asperges blanches des landes, sauce mousseline & ail des ours... 29€ 

carpaccio de saumon, huile de sésame & agrumes... 29€ 

carpaccio de bar, huile d’olive & citron... 29€   

 PLATS
plat du jour uniquement au déjeuner... 28€ 

paccheri aux morilles du château voltaire... 39€  

tartare de bŒŒuf château voltaire... 32€ 

escalope de veau al limone... 35€  

la paillarde de volaille et ses beaux légumes verts... 39€ 

escalope de veau milanaise, sauce pomodoro & parmesan... 42€  

«château filet» de normandie, sauce aux poivres... 51€  

grande salade niçoise, thon confit, tomates & haricots verts... 29€ 

tartare de thon rouge, avocat & sauce ponzu... 35€ 

saumon vapeur, citron brûlé... 39€ 

filet de daurade rôtie, sauce vierge & aneth... 39€ 

loup de mer de méditerranée, beurre blanc à la vodka... 49€ 

ACCOMPAGNEMENTS 
écrasé de pommes de terre au beurre... 9€    haricots verts... 9€   épinards... 9€ 

frites château voltaire... 9€   ratatouille... 12€  

Prix nets en euros, taxes et services compris
Origine des viandes et produits allergènes, consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant



STARTERS
starter of the day only for lunch... 22€ 

frisée salad, bacon & croutons... 18€  

schrimp dim sum 5 pieces... 19€ 

japanese vegetable raviolis 5 pieces... 19€  

big burgundy snails, garlic butter 6 pieces... 22€  
beetroot & avocado carpaccio, vinaigrette... 23€  

mushroom salad, baby spinach... 24€  
quinoa salad with avocado, mango, spinach & fresh herbs... 24€  

 « petit violet » artichoke & fenel salad, parmigiano... 24€ 
spiced crab & avocado... 27€ 

“yellow tail” carpaccio, ponzu sauce & kombawa... 28€ 

white french asparagus, muslin sauce & wild garlic oil... 29€ 

salmon carpaccio, sesame oil & citrus... 29€ 
  seabass carpaccio, olive oil & lemon... 29€   

M A IN  COURSE S
main course of the day only for lunch... 28€ 

château voltaire’s paccheri & morels... 39€  

château voltaire beef tartare...32€ 
veal escalope “al limone”... 35€  

french poultry & green veggies... 39€ 
veal milanese, pomodoro sauce & parmesan... 42€  

“château filet” from normandy, pepper sauce... 51€  
niçoise salad, tuna, tomatoes & green beans... 29€ 

bluefin tuna tartare, avocado & ponzu sauce... 35€ 
steamed salmon, burnt lemon... 39€ 

roasted sea bream, vierge sauce & fresh dill... 39€ 

mediterranean sea bass, white butter sauce, vodka... 49€ 

SIDE S 
mashed potatoes with butter... 9€   green beans... 9€  spinach... 9€ 

château voltaire fries... 9€    ratatouille... 12€  

Net prices in Euros / All products origins and allergens are avaible at the welcome desk. 


